


Le Chocolat Fois gras,
la star des fêtes !

Chocolat intense
Coque cacao au grué de cacao
Ganache chocolat 72%
Eclats de grué de cacao

Pistache
Coque aux éclats de pistache
Ganache montée pistache
Insert praliné pistache

Châtaigne
Crème à la chataîgne
Eclats de chataîgnes

Citron/yuzu
Coque aux zestes de citron
Ganache montée citron
Insert crémeux yuzu

Clémentine
Coque aux zestes de clémentine
Ganache montée clémentine
Insert confit de clémentine

Framboise
Ganache montée framboise
Insert confit de framboise

Tonka
Coque aux éclats de grué de cacao
Ganache montée à la fêve tonka
Eclat de grué de cacao

2,50€ pièce
Commande 6 pièces minimum

1,60 € pièce

Composez votre boîte selon vos 
envies à partir de 6 macarons !



Ganache montée fève tonka

Biscuit joconde (amande)

Ganache chocolat/praliné

Praliné

Glaçage rocher chocolat noir

Compotée de poire et poires fraîches

Dacquoise

Croustillant riz soufflé caramel

Ganache chocolat noir/Chartreuse jaune

Crème au beurre noisette

Biscuit joconde noisette/sirop Chartreuse

Mousse pralinée

Crémeux yuzu

Moelleux noisette

Streuzel noisette

Glaçage fruits rouges

Mousse vanille

Gelée de fruits rouges

Framboises

Biscuit madeleine

4,90€ la part
Commandez pour 4,6,8
ou 10 personnes



Règlement par chèque, espèces, carte bleue ou virement
IBAN : FR76 1810 6000 1596 7724 7150 279 BIC/SWIFT : AGRIFRPP881

Vous pouvez également venir me le déposer sur la Pasnaill’Yette

Un point de retrait sera mis en place entre 17 et 18h le 24 décembre 

sur Annecy (lieu à confirmer)

mademoiselleblonde.fr
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